I Panifici
Panificio Ercolano di F. Saverio Viale Filangieri, 6 - Massa Lubrense - Tel. 081 8789196
Panificio Tenero e croccante C.so S.Agata, 96 - Massa Lubrense -Tel. 081 8085329
Panificio Miccio & Pepe s.n.c. V. Villaggio Caso, 17 - Massa Lubrense - Tel. 081 8081022
Panificio Tramontano Via Belvedere, 9 - Colli di Fontanelle S. Agnello - Tel. 081 8771788
Panificio Casereccio di Giuseppina Russo V.zo Ferraro, 7 - S. Agnello - Tel. 081 8772645

| prodotti tipici
Don Alfonso Corso S.agata,11/13 - S.Agata sui due Golfi - Massa Lubrense - Tel. 081 8780026
Villa Massa Srl Via Mortora S.Liborio, 126 - Piano di Sorrento - Tel. 081 5333282
Azienda Agricola Agriturismo Le Tore s.r.l. via Pontone, 43 - Massa Lubrense - Tel. 081 8080637
Azienda Agricola Frantoio Oleario F. S. Gargiulo Via P. Rocco, 5 - Massa Lubrense - Tel. 081 8089242
Azienda Agricola La Villanella soc. coop. arl Via Partenope, 31- Massa Lubrense -Tel. 081 5339601
Azienda Agricola Agriturismo Tenuta Montecorbo Via Montecorbo, 9 - Massa Lubrense - Tel. 081 8784907
Azienda Agrituristica Il giardino di Vigliano via Vigliano, 3 - Massa Lubrense - Tel. 081 5339823
Agricoltura Biologica e Agriturismo Torre Cangiani Loc. Vigliano Massa Lubrense - tel. 081 5339849
Frantoio S. Maria La Neve Di Cacace Antonio e Pietro Via Trav. Caprile, 12 - Massa Lubrense - Tel. 081 8081120
Solagri”il limone di Sorrento i.g.p. e Le Verdi Colline di Sorrento s.ca.r.l.
via San Martino, 8 - Sant’Agnello - Tel. 081 8772901
Gargiulo Sorrentolio srl Frantoio oleario oleificio Via Nastro d’Argento, 9 - S. Agnello - Tel. 081 8073730
Deia s.n.c. di laccarino P. Paolo & C. Via Cavoniello,10 - Piano di Sorrento - Tel 081 5321577
Caseficio” Due Golfi"s.r.l. di De Gregorio Antonino & C. - Schiazzano - Massa Lubrense - Tel. 081 8081290
Euro Ittica Catering s.r.l. Via dei Platani, 40 - Piano di Sorrento - Tel. 081 5323416
Pollio Carni Fresche Forniture Alberghi Ristoranti Via Marziale, 16 - Sorrento - Tel. 081 8781350

In collaborazione
Ristorante “O’ Sole mio”Via Deserto, 13 - S. Agata - Massa Lubrense - Tel. 081 8780005
Ristorante “Antico Francischiello” da Peppino Via Partenope, 27 - Massa Lubrense -Tel. 081 5339780
Ristorante “La Torre” da Tonino e Maria One Fire Piazzetta Annunziata, 7 - Massa Lubrense - Tel. 081 8089566
Ristorante “Lo Scoglio” Piazza delle Sirene,15 - Nerano - Massa Lubrense - Tel. 081 8081026
Caffée Osvaldo di Agata Cacace Piazza Vescovado, 7 - Massa Lubrense - Tel. 081 8789005
Ristorante “Lo Stuzzichino” Via Deserto. 3 - S. Agata - Massa Lubrense -Tel. 081 5330010
Eis Caffée Gregory Wine Bar - Pasticceria C.so S.Agata, 2 - S. Agata sui due Golfi - Tel. 081 5330308
Ristorante Pizzeria Tavola Calda “Le Tre Arcate” Piazza Cota - Piano di Sorrento - Tel. 081 5321849
Supermercato La Partenope di De Gregorio Antonio A&O - Via Partenope, 18b - Massa Lubrense - Tel. 081 8789670
Ruocco Assicurazioni s.n.c. Corso Italia, 212 - Sorrento Tel. 081 8072484 - Via S.Teresa, 5 - M. Lubrense Tel. 081 8089678
G.I.TA.L. 3 Costruzioni Via Reola, 4 - S. Agata - Massa Lubrense -Tel. 081 8085246
Vinaccia srl Materiali per l'edilizia Via Pontone, 4/A -S. Agata sui due Golfi Massa Lubrense - Tel. 081 8780763
Mario Adario Boutique S. Agata sui due Golfi - info@marioadario .it - Tel. 081 5330066
Panariello Parrucchieri C.so Italia, 252/b - Sorrento Tel. 081 8772944 C.so V. Emanuele, 90A - C.re di Stabia Tel. 081 8717086
IPEI s.r.l. di D'Esposito Guglielmo Via del Lauro, 20 - Meta - Tel. 081 8086466
Geometra Persico Rosario rosario.persico@gmail.com - Tel. 081 8088952 - cell. 339 8502766
Lavanderia Genius s.r.l. Vico | S. Stefano, 18 - Meta -Tel. 081 5322447
La Cartaria s.r.l. Corso Italia, 214 - Piano di Sorrento - Tel. 081 8786486
Di Somma “food & beverage” C.&C. srl - Via S. Giuseppe, 24 - Sant’/Agnello - Tel. 081 8785585
Fiorista Luca Terrecuso Viale Filangieri, 8 - Massa Lubrense -Tel. 081 8789222
Vivaio Piante e Fiori di Gerardo Gargiulo - Via S. Vito, 12 - Piano di Sorrento - Tel. 338 2757716
European Organization srl Corso Italia, 184/186 Meta - Tel. 081 8088952

‘g mi COMUNE DI MASSA LUBRENSE
L& ‘b%

v
Y
!

RN 7%5‘6 o
V‘/ASSOCIAZIONE ane 0 ZO
O NAZIONALE

CITTA’ DELL'OLIO
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Venite a degustare
lolio e i pani tipici
nelle piazze e nei frantoi

| delle Citta dell’Olio

Piazza S. Agata - Massa Lubrense
Domenica 30 Novembre 2008

Isttuto Polispeciaistico
SPAOLO Sormento
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Assodazione Moitre  Istituto per Seniz Alberghieri

Penisola Sorrentina  DE GENNARO- Vico Equense.




Dopo la positiva esperienza dello scorso anno, domenica 30 novem-
bre 2008 torna, organizzato dal Comune di Massa Lubrense, in colla-
borazione con “Gli Eventi”di Carolina Ciampa, I'atteso appuntamento
di Pane e Olio in Frantoio, la giornata nazionale dei pani e degli oli
tipici, volta a celebrare, nelle piazze e nei frantoi di tutte le Citta del-
I'Olio d'ltalia, I'olio del nuovo raccolto in abbinamento con il pane
tipico del territorio.

Lolio extravergine di oliva, che proprio nella nostra terra raggiunge
livelli qualitativi di pregio, merita sempre piu visibilita nei confronti
degli operatori e dei consumatori.

La manifestazione, che si svolgera in Piazza S. Agata, & una eccezio-
nale vetrina per questo ed altri prodotti e sara l'occasione per offrire
a tutti i partecipanti un ricco programma di degustazioni grazie alla
collaborazione di specialisti del settore, quali i soci dell’Associazio-
ne Cuochi Penisola Sorrentina e dell/A.M.I.R.A. Penisola Sorrentina,
coadiuvati dagli allievi dell'Istituto Alberghiero De Gennaro di Vico
Equense.

Il Consigliere Delegato Il Sindaco
Luigi Ercolano Dott. Leone Gargiulo

30 NOVEMBRE 2008 - Degustazioni gratuite
Ore 10.00 Apertura degli Stands
Degustazioni in Piazza S. Agata
Prosecco: bollicine in movimento!
Biscottini di pastafrolla e sfoglini croccanti con sesamo
e lardo, olive da tavola, crostini di pane integrale con pate di
olive, pane con zucchero e olio extra vergine: dolce é salato!
Ore 12.00 Zuppa di cannellini bianchi con pasta mista: zuppa forte!
ore 14.00 Chiusura degli Stands

ore 16.00 Riapertura degli Stands e
tutti in Piazza
Tubettoni con baccala, olive nere e finocchietto selvatico.
Caponatina napoletana con olive e filetti di acciughe.
Gelato all'olio d'oliva con scaglie di cioccolato amaro.
Torta di mele con cannella e uva passita.

Ore 20.00 Chiusura Stands

Durante la manifestazione sara effettuata un'esposizione di prodotti tipici nell‘Oratorio
della Congrega adiacente la Chiesa Parrocchiale di Sant’Agata.

Si ringraziano tutte le Autorita, e tutti coloro che hanno prestato fattiva collaborazione
alla riuscita della manifestazione.

Organizzazione Glieventi di Carolina Ciampa



